COMMENT P

Insérez un thermometre propre et désinfecté dans
la partie la plus epaisse.

Maintenez en place pendant 15 secondes ou plus.
Lisez la tempeérature et notez-la dans le registre
des températures.

-

Réchwms' aliments cuits 2 une
tempé e interne minimale de 74 °C
(165 °F). (N’utilisez jamais de réchauds
pour réchauffer les aliments.)

Remarque : Les thermometres doivent étre
calibrés au moins une fois par semaine.
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